
Suppen
01 Brokkolisuppe ...........................................................................Ltr. 4,00 €
02 Currysuppe mit Hähnchenstreifen............................................Ltr. 4,50 €
03 Erbsensuppe .............................................................................Ltr. 4,00 €
04 Grünkohlsuppe .........................................................................Ltr. 4,00 €
05 Gulaschsuppe ...........................................................................Ltr. 4,00 €
06 Gyrossuppe...............................................................................Ltr. 4,50 €
07 Kartoffelsuppe - sämig mit Kochwurst.....................................Ltr. 4,00 €
08 Klare Brühe mit Einlage ............................................................Ltr. 4,00 €
09 Lauchsuppe ..............................................................................Ltr. 4,00 €
10 Partysuppe................................................................................Ltr. 4,50 €
11 Pizzasuppe mit Hackfleisch ......................................................Ltr. 4,50 €
12 Spargelsuppe............................................................................Ltr. 4,50 €
13 Tomatensuppe ..........................................................................Ltr. 4,00 €

Kalte Platten
mit belegten Broten nach Ihrer Wahl 
z.B. 8 Schnittchen .................................................................pro Pers. 9,00 €

Schinken und Spargel, Leberpastete, Mett, Salami, 
Roastbeef mit Remoulade und Zwiebeln, Schinken, Kasseler, Ei
Fleischsalat und verschiedene Sorten Käse

mit z.B. Frikadelle, Schweine-Medaillons je Sorte 
einen Mehrpreis ......................................................................pro Pers. 0,80 €

Salate aus eigener Herstellung:
z. B. Eier, Thunfisch/Mais, Geflügel und Käse 
je Sorte Mehrpreis...................................................................pro Pers. 0,80 €

Für Fisch berechnen wir je Sorte pro Person 
den aktuellen Tagespreis
(z. B. Lachs, Krabben, Aal oder Makrele)

Fingerfood verschiedene Sorten und Ausführungen ..............pro Stk. 1,00 €

½ belegtes Brötchen
(versch. Sorten Käse, Schinken, Salami, Roastbeef 
mit Remoulade und Zwiebeln, Kasseler, Mett, Ei, Fleischsalat) 1,20 €

½ belegtes Brötchen
(Frikadelle, Schweine-Medaillons, hausgemachte Salate 
z. B. Eier, Thunfisch/Mais, Geflügel und Käse) 1,50 €

½ belegtes Brötchen mit Fisch
z. B.  Lachs, Krabben, Aal oder Makrele
Für Fisch berechnen wir je Sorte pro Stk. den aktuellen Tagespreis.

Hauptgerichte
14 Cordon bleu (2 Stck. pro Pers.) mit Bratkartoffeln 

oder Kartoffelsalat und Salat ...............................................pro Pers. 9,00 €
15 Geschnetzeltes Züricher Art mit Rahmsoße, 

Salzkartoffeln und Kaisergemüse ........................................pro Pers. 9,00 €
16 Kalbsfrikassee mit Spargel, Erbsen und Wurzeln, 

dazu Reis oder Rösti............................................................pro Pers. 8,20 €
17 Pfundstopf (3 verschiedene Sorten Fleisch) 

mit Pilzen und Paprika, dazu Butterreis...............................pro Pers. 9,00 €
18 Rindergeschnetzeltes “Stroganoff Art“ mit Gewürz-

gurken, Pilzen und Zwiebeln, Butterreis und Salat..............pro Pers. 9,80 €
19 Rindergulasch mit Salzkartoffeln oder Butternudeln, 

Rotkohl oder gestoften Bohnen...........................................pro Pers. 9,00 €
20 Rinderrouladen (2 Stk. pro Pers.) mit Salzkartoffeln, 

Petersilienbohnen und Rotkohl ...........................................pro Pers. 9,80 €
21 Roastbeef und Kasseler mit Bratkartoffeln, 

Remouladensoße und Salat.................................................pro Pers. 8,80 €
22 Rundstück (Rinderbraten) warm in Rahmsoße 

mit Kok (Weißbrot), dazu Erbsen und Wurzeln...................pro Pers. 8,50 €
23 Sauerbraten mit Rosinensoße, geschmortem Wirsing, 

dazu Semmelklöße oder Salzkartoffeln ...............................pro Pers. 9,00 €
24 Schinkenplatte mit Salzkartoffeln, 

gestoften Schwarzwurzeln und Butterreis...........................pro Pers. 9,50 €
25 Schnitzel Jägerart (2 Stk. pro Pers.) 

mit Champignonrahmsoße, Bratkartoffeln und Salat..........pro Pers. 8,80 €
26 Schnitzel paniert (2 Stk. pro Pers.) 

mit Bratkartoffeln oder Kartoffelsalat und Salat ..................pro Pers. 8,80 €
27 Schnitzel Zigeuner Art (2 Stk. pro Pers.)  

mit Reis oder Salzkartoffeln und Salat ................................pro Pers. 8,80 €
28 Schweinebraten und Rinderbraten 

mit gesämten Erbsen und Wurzeln, Blumenkohl 
und Petersilienkartoffeln......................................................pro Pers. 9,20 €

29 Schweinekrustenbraten mit gestoftem Weißkohl 
und Salzkartoffeln................................................................pro Pers. 8,50 €

30 Schweinemedaillons im Speckmantel 
mit Kartoffelgratin und Brokkoli ..........................................pro Pers. 10,20 €

31 Schweinemedaillons in Pfeffersoße mit rotem Reis 
und Bohnen im Speckmantel ..............................................pro Pers. 10,20 €

32 Schweinerouladen (2 Stk. pro Pers.), gefüllt mit
Speckstiften und einer pikanten Kräuter-Pilzfüllung, 
kl. Rosmarin-Kartoffeln und Romanesco............................pro Pers. 9,20 €

33 Spießbraten mit geschmortem Sauerkraut und 
Kartoffelpüree mit Speckstippe ...........................................pro Pers. 9,00 €

34 Steakpfanne (Rumpsteak, Schweinefilet und Putensteak), 
Bratkartoffeln, Sauce Bernaise und Grilltomaten ................pro Pers. 11,50 €

35 Tafelspitz mit Meerrettichsoße und Boullion-Kartoffeln
und dreierlei Gemüse (Möhren, Sellerie und Lauch) ..........pro Pers. 9,80 €

Regionale Gerichte
36 Angeliter Schnüsch aus zartem Gemüse der Sommersaison 

mit Katenschinken und Kochschinken ................................pro Pers. 8,50 €
37 Chili con Carne, pikant gewürzt 

mit frischem deftigen Brot...................................................pro Pers. 7,50 €
38 Frikadellen und Würstchen mit Kartoffelsalat 

oder gestoften Kartoffeln.....................................................pro Pers. 7,50 €
39 Grünkohl mit Bratkartoffeln, Kasselernacken, 

Schweinebacke und Kochwurst ..........................................pro Pers. 9,00 €
40 Hirschkeule, Salzkartoffeln, Rotkohl, Pfifferlinge, 

Kaisergemüse und gefüllte Birne.........................................pro Pers. 12,00 €
41 Lachsfilet-Auflauf mit Blattspinat, 

Kartoffeln in einer Käse-Sahnesoße ....................................pro Pers. 9,20 €
42 Lammbraten aus der Keule geschnitten, Kartoffelgratin, 

Rosmarinsoße und grüne Speckbohnen.............................pro Pers. 9,30 €
43 Rübenmus mit Kasselernacken und Kochwurst .................pro Pers. 8,80 €
44 Sauerfleisch, Bratkartoffeln und Remouladensoße.............pro Pers. 7,70 €
45 Schwarzsauer mit Grießklößen und Kartoffeln....................pro Pers. 7,00 €
46 Weinsuppe mit Katenschinken und Kochschinken, 

Brot und Butter ....................................................................pro Pers. 8,80 €

Geflügel
47 Entenbrust pikant mit gestoftem Rosenkohl 

und Kartoffelgratin...............................................................pro Pers. 11,00 €
48 Hähnchenbrust in Orangensoße mit Curryreis 

und Paprika-Mais-Gemüse..................................................pro Pers. 9,00 €
49 Hähnchenbrustfilet Provence mit Tomaten 

und Zucchini überbacken, dazu Risotto-Reis......................pro Pers. 9,00 €
50 Hähnchenkeule 

mit gestoften Kartoffeln und Salat.......................................pro Pers. 8,00 €
51 Hähnchenpfanne mit Brokkoli und Karotten 

in pikanter Soße, dazu Butterreis.........................................pro Pers. 9,00 €
52 Hähnchenschnitzel mit Pfirsich überbacken, 

Reis und Currysoße.............................................................pro Pers. 8,80 €
53 Putenbrust kalt mit Bratkartoffeln, 

Curry- oder Remouladensoße und Salat.............................pro Pers. 9,00 €
54 Putenröllchen mit Salbei und Speck, 

dazu Wildreis und Tomatensalat..........................................pro Pers. 9,20 €

Alle Gerichte werden von unserem Küchenteam frisch zubereitet.
Lassen Sie sich beraten!



Kuchen & Torten
55 Abgebackene Torte mit Sahne

u. Fruchtfüllung nach Wahl............................................................... 17,00 €
56 Apfelpuddingtorte mit Sahne............................................................ 18,50 €
57 Apfelsinentorte mit Sahne ................................................................ 19,00 €
58 Apfeltorte gedeckt mit Sahnedekor .................................................. 18,00 €
59 Bratapfeltorte .................................................................................... 17,00 €
60 Buchweizentorte ............................................................................... 19,00 €
61 Eiskaffeetorte .................................................................................... 18,50 €
62 Flickentorte mit Zitronencreme......................................................... 19,00 €
63 Marzipan-Birnen-Torte mit Schokoladenboden................................ 21,00 €
64 Mousse au Chocolat-Torte................................................................ 20,50 €
65 Nuss-Marzipan-Torte ........................................................................ 21,00 €
66 Nusstorte mit Eierlikör...................................................................... 20,50 €
67 Philadelphiatorte............................................................................... 18,00 €
68 Quarksahnetorte für Diabetiker......................................................... 19,00 €
69 Quarksahnetorte mit Frucht.............................................................. 18,50 €
70 Rote-Grütze-Torte mit Sahne............................................................ 18,50 €
71 Schwarzwälder Kirschtorte............................................................... 21,00 €
72 Trümmertorte.................................................................................... 18,50 €
73 Zitronenrolle...................................................................................... 12,00 €

Mahlzeitendienst (Essen auf Rädern)

� mit wöchentlich wechselnden Speiseplänen
(3 Auswahlgerichte incl. Vegetarisch und auf Wunsch Dessert)

� Lieferung auch an Sonn- und Feiertagen!

� Alle Gerichte sind auch als Schonkost und für Diäten lieferbar

� Bei der Auswahl unseres vielfältigen Angebotes
stehen wir Ihnen gerne mit fachkundiger Beratung zur Verfügung

Alle bisherigen Preise verlieren ihre Gültigkeit.
Stand: September 2009

Die Gerichte auf dieser Karte sind eine kleine Auswahl
unserer Möglichkeiten.

Gerne erfüllen wir Ihnen Ihre persönlichen Wünsche!

Lieferungen auch an Sonn- und Feiertagen
(Preiszuschlag von 10%)

Ab 10 Personen liefern wir im Umkreis von ca. 20 km frei Haus.

Organisation und Ausrichtung von Festlichkeiten jeglicher Art.

Kalte und/oder warme Buffets
nach Ihren individuellen Wünschen ab 20 Personen.

Tel. 0 48 43/12 24
Löwenstedter Str. 18 · 25855 Haselund

Fax 04843-27222 · www.apjc.de · info@apjc.de


